...despierta los sentidos

CAVA HOSTA - RESERVA BRUT NATURE
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DENOMINACION DE ORIGEN: CAVA

VARIEDADES :  Xarel'lo, fermentado en barrica,
Macabeo y Parellada

GRADO ALCOHOLICO : 11855

BOTELLA : 055!

CAJA 6 u.

CARACTERISTICAS:

Vifiedos de la zona del Alt Penedés a 375 m sobre el
nivel del mar, con suelos calcéareos y arcillosas,
expuestas de cara al sur, resguardadas del viento del
norte y acariciadas por los vientos del mar.

El Xarel-lo ha sido fermentado en barrica y posterior-
mente haciendo cupage con las otras dos variedades
en la segunda fermentacion.

NOTA DE CATA:
VISUAL: Color paja intenso. Burbuja fina y constante.

NARIZ: Aroma de madera de bota con toques de
cuero y fruta madura.

BOCA: Entrada suave, equilibrado en acidez.
Agradables toques de madera y con final de boca
persistente.

El carbénico muy estable con la botella abierta.
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